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Was isch wichtig...

.. frisches Gemiise, regionale Herkunft und bio-
logischer Anbau vom Hof, den man kennt.

,Wichtig ist, die Vielfalt der Natur beizubehal-
ten und die Versorgung von regionalen und bio-
logischen Lebensmittel das ganze Jahr zu ge-

oy

wdhrleisten.

Wia setzt ma s‘Richtige um?

Mit biologisch angebauten und regionalen
Lebensmittel bekommen wir eine frische
Vielfalt, welche unsere Luft, das Wasser
und den Boden schiitzt. So bleibt unsere
Erde mit vielen Mikroorganismen lebendig
und fruchtbar.

Ein ressourcenschonender und nachhalti-
ger Umgang mit der Umwelt ist flr uns
und fir kommende Generationen ent-
scheidend.




Was mir toan

Wir bauen seit Gber 30 Jahren in Feldkirch biologisches
Gemiuse, Kartoffeln, Getreide, Beeren und Tee an. Wir
sind Uberzeugt von der regenerativen Landwirtschaft, das
heillt flr uns, die Fruchtbarkeit und die Lebendigkeit des
Bodens zu fordern.

Unser Anbau garantiert eine Vielfalt an frischem, saisona-
lem Gemise und Obst in hdchster, biologischer Qualitat.
Fir die kalte Jahreszeit wird eingelagert, getrocknet, fer-
mentiert und eingekocht. Somit kdnnen wir ein regiona-
les, saisonales und naturbelassenes Angebot das ganze
Jahr gewabhrleisten.

| o j Wer mir sind

Ef’*i Wir sind ein Familien-Betrieb, in-

dem schon die Dritte Generation
mit der Uberzeugung arbeitet, fir
unser Umfeld das Richtige zu tun.

Fir einen besseren Einblick organi-
sieren wir jahrlich eine Fahrrad-
Exkursion zu unseren Feldern. Um
diese und weitere Neuigkeiten nicht
zu verpassen, bieten wir unseren
Newsletter an.

Wo ma us findat

Im Herzen von Gisingen steht unser Hofladen im ehemaligen Kuhstall. Tierhaltung haben wir
keine mehr, deshalb liegt unsere Konzentration im Anbau von Feldfriichten in Feldkirch.
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